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     Reserva MALBEC 

  Jahrgang: 2006 
 
  Herkunft:  

  Mendoza (Argentinien), die Trauben stammen aus der 
Weinbauregion Tupungato. 

 
  Klima: 

  Gemäßigtes Klima mit Jahreszeitenprägung. Weinbau wird 
zwischen dem 22. und 42. südlichen Breitengrad 
betrieben, vom tropischen Norden bis hin zum 
antarktischen Süden. Dieses typische Andenklima im 
Westen bietet ideale Bedingungen für außergewöhnliche 
Weinqualitäten, gerade im Herzstück des argentinischen 
Weinbaus, der Provinz Mendoza. 

 
  Boden: Tiefgründiger Kiesboden. 
 
  Weinverarbeitung: 

  Lese per Hand Ende April. Viertägige Kaltmazeration bei 
8°C vor der Vergärung. Vergärung bei 24°C mit zwei 
Temperaturspitzen bei 27°C. 25-tägige Mazeration. 
Eingeleitete malolaktische Gärung. Einjährige Lagerung im 
Eichenfass, davon 9 Monate in amerikanischer und 3 
Monate in französischer Eiche. 

 
  Produktbeschreibung: 

  Das Terroir in der ruhmreichen Weinregion Mendoza bietet 
der argentinischen Edelrebe Malbec ideale Bedingungen, 
um zu einem körperreichen, farbkräftigen Rotwein mit 
komplexer Struktur heran zu reifen. 

  Begünstigt durch eine Lagerung im Barrique überzeugt 
dieser Wein mit einer eleganten Eichennote und delikaten 
Vanillearomen und bietet darüber hinaus einen lang 
anhaltenden Abgang. 

   
  Serviervorschlag: 
  Passt zu herzhaftem Steak sowie zu Wildgerichten und 

reifem Käse. 
 
  Serviertemperatur: 
  Öffnen eine Stunde vor dem Servieren bei 

Raumtemperatur. 
 
  Oenologe:  Luis Villarreal 

Chemische Analyse: 

Alkohol: 13,50 % 
Gesamtsäure: 4,95 g/l  
Restzucker: 1,5 g/l 
Rebsorten: 100% Malbec 


